BLUTEN- & GEWURZSALZE

Als Basis flir meine Salzmischungen habe ich mich
fur Deutsches Ursalz (Steinsalz) entschieden.
Naturbelassen, ohne Rieselhilfen.

Entstanden vor ca. 220 Millionen Jahren, gefordert
aus einer Tiefe von 500 - 800 m. Dieses Salzistin
Mitteldeutschland gebrochen, unbehandelt, ohne
Zusatzstoffe, nur gemahlen und gesiebt, garan-
tiert frei von Eintragungen der neuen Zeit wie zum
Beispiel Mikroplastik und Umweltgiften, welche
haufigin Meersalz gefunden werden.

Naturbelassen enthalt es das volle Mineralien-
spektrum des Urmeeres und kann somit mit Recht
als Ursalz bezeichnet werden, wertvoll fiir eine
ausgewogene und gesunde Erndhrung.

Gut verpackt unter hunderten Metern Gestein,
harrte es, hermetisch abgeschottet vor Umwelt-
einflissen, darauf ans Tageslicht geholt zu wer-
den, um nach einem kurzen Weg nun euren Tisch
zubereichern.

Das Salz wird liebevoll gemischt mit Bliten,
Krautern und Gewdirzen, um eure Kiiche bunter,
farbenfroher und abwechslungsreicher werden
zu lassen. Selbstverstandlich ohne Glutamat oder
andere Zusatzstoffe.

Einfach mutig sein und experimentieren. lhr wer-
den Uiberrascht sein, wie vielfaltig die bunten Salze
zuverwenden sind und eure Kiiche bereichern.
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»Schleckermaulchen
Ursalz kombiniert mit schmelzenden
Kakaonips und einem Hauch Chili.

Warmer aromatischer Geschmack mit einer dezenten
Siifde. Passt gut zu Rind, Wild und dunklen Sof3en.

»Kaffeekick*
Fir Kaffeeliebhaber. Ursalz mit
Kaffeebohnen und Tonkabohne.

Lecker auf Butterbrot, oder zu Fisch,
Fleisch und Gefliigel. Gibt dunklen
Sof3en einen besonderen Kick. Ein
Salz zum Experimentieren - ein
Hauch auf Mousse Au Chocolat?

»He Xie“ (Harmonie)
Ursalz mit Lemongras, Zwiebel und Zitrone.

Eine fruchtige Salzmischung die sehr gut zu
asiatischen Gerichten, Mittelmeerkiche
oder zu Salaten oder Gemtse passt.

»Sonnenstrahl
Ursalz mit Kamille, Ringelblu-
menbliten und Curcuma.

e Ein Salz wie die Sonne -ideal
* zu Meeresfriichten, Hummer,
Muscheln, asiatische Gerichte

oder fiir Suppen und Auflaufe.

,,Bliitenstern®
Ursalz mit Hibiskusbliiten, Sternanis und Fenchel.

Eine sehr spannende Mischung, die sich tollin Fisch-
suppen und Krauterdips integriert, und Salate, Geflugel,
Meeresfriichte, Fischgerichte und auch Siif3speisen
veredelt.

»Frihlingserwachen“

Ursalz mit Holunderbliiten i (i
und Chili. ¢ §
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Zarte Bltenaromatik mit
einem Hauch Scharfe.
Feiner dezenter
Geschmack fur Salate
(Topping), Gemiise und
helle Sof3en.

»,Rosenkuss*
Ursalz mit Rosenblltenblattern und Rosa Beeren.

Rosen nicht nur fiir die Vase - Rosen konnen viel mehr -
Fir Joghurt und Quark, Meeresfriichte, Kalbfleisch,
Gemlse, Marinaden, Desserts und als Tischsalz.

Ein Salz zum Verlieben!

»Meeresgriin“
Ursalz mit Spirulina-
und Chlorellaalgen
und Petersilie.

Ein Geschmack nach
Mee(h)r. Algen sind reich an

Mineralien und Spurenelementen. Dieses wunderbare
Salz gehort auf den Tisch, eignet sicher aber auch toll
zu Fisch, Meeresfriichten, Salaten, Suppen, Gemiise
und Brot.

»Zauber der Provence“
Ursalz mit Lavendelbliten und Kornblumenbliten.

Dieses Salz schickt eure Geschmacksknospenin den
Urlaub nach Frankreich. Zart duftende Mischung fir
Ratatouille, Lamm, Schaf- und Ziegenkase, Grillfleisch,
Muscheln und als Besonderheit zu Desserts.

»Augenweide
Ursalz mit Kornblumenbliiten, Ringel-
blumenbliiten und Erikabliten.

MIMI‘S

GEWURZE & SALZE

Ein wunderschones Bliitensalz -
Einfach etwas fiirs Auge. Ideal
als Tischsalz, fiir Salate und helle
Sofsen, Dressings und Dips und
ungemahlen als Dekosalz.

»,Mexicana“
Ursalz mit Chipotle Chili und Paprika.

Fir alle die etwas mehr Scharfe brau-
chen. Pikante Mischung fiir Marinaden,
Fleischgerichte, Sofen und Gemdise.
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Meine Liebe und Leidenschaft fiir das Kochen Lampong Pfeffer Killindi Pfeffer Alla Marinara ‘
und Entwickeln neuer Rezeptideen liefs mich auf Handgepfliickt von einer Kleinbauer- Aus Tansania. Handgepfliickt von einer Kleinbauer- Urlaub am Meer. Italiens
die Suche nach guten und ethisch hergestellten kooperative auf Sumatra. Dieser Pfeffer kooperative auf der Gewdirzinsel Sansibar. kulinarische Leidenschaft
'(:ewurtz.ler:jgehen, cljja |tch oft\z:\r; der Qualltat‘fur;td gilt als bester Pfeffer Stidostasiens. Dieser Pfeffer ist mittelscharf, Kleinkérnig und hat ein ,ohne scharf. _ A .
'roma 1 "erang‘e © 'enen aren verzwere Erist kleinkornig, sehr scharf, hat einen frischen, intensives, langanhaltendes, kraftigerdiges Aroma und Wunderbare Gewiirzmischung G E w U R Z E & S A L Z E
bin. Nun méchte ich diese Gewiirze auch unseren N e . . . . I . . .
o griinen Duft und komplexe Aromen mit feiner eignet sich wunderbar fiir dunkles Fleisch, Grillfleisch, aus Tomaten, Knoblauch, Petersilie und Basilikum. Fiir die
Kunden und Freunden zuganglich machen. . . . " T . . .
Zitrusnote. Geeignet zu Bratensofien, Kohl, Gans, Fisch und Gemuse. italienische Kiiche, Pastagerichte, Tomatensof3e, Dips,

Daraus entstand die Produktlinie ,,Mimi‘s“

die verschiedene Gewlirze, Gewiirzmischungen
und selbstkreierte Bliitensalze in bester - @—Qualitd‘c
oftmals Bio-Qualitat beinhaltet.

Ente, Wild und Marinaden. Salate, Tomate-Mozzarella, Reis, Huhn und Gemdse.

@—Qualit&t
@—Qualitdt
Birds-Eye-Chili
Scharf-Klein-Gemein. Fiir scharfe

Momente im Leben. Sehr scharf, bis 100.000 Scoville,
Scharfegrad 8 - 9. Vorsichtig dosieren.

Einfach probieren - schmecken - geniefen. Langer Pfeffer Chimichurri
imi I

Argentinisches Nationalgewiirz - fiir echte
Gauchos. Leckere exotisch-pikant-wiirzige
Steakmischung.

Aus Sumatra. Dieser Pfeffer
wird auch Bengalischer-oder
Stangenpfeffer genanntundist eine

absolute Raritat. Geeignet zu asiatischen Gerichten, mexikanischer
Kiche und Sof3en. Fruchtig scharf. Anwendungim
Chilischneider oder Mérser.

. Aus Zwiebeln, Petersilie, Salz, Knoblauch,
Erist mittelscharf mit leicht sif3licher Note, Oregano, Sellerie, Paprika, Pastinaken

blumig-holzigem Duft und fruchtiger Scharfe. Karotten, Lauch. Fiir Rind, Lamm & Fisch, als

GEW U RZE Ge?ignst fir SL::PPT’ Pasta, Lamm, Wild und Dip, Steakbutter oder ,,Chimichurri-Sof3e®.
gerduchertem Fisch.

Goldene Milch ,,Gourmetmischung” éffnungszeiten Hofladen

@-Qualitdt Traditionelles Getrank aus der Chinesischen Medizin Curry Pirat Dienstag ~ 10:00 - 14:00 Uhr
und Ayurvedischen Heilkunst. Diesem Getrank Eines meiner Lieblingsgewiirze. Ein Blickfang als Donnerstag 14:00-18:00 Uhr
werden vielerlei Heilwirkungen nachgesagt. Tischgewl(irz in einer Miihle. Vielseitig zu p y
Dieser Pfeffer ist ein optisches und geschmack- Chakalaka ver%venden it einem erofien Aroia— Samstag  11:00-17:00 Uhr
liches Highlight. »Sudafrikaim Topf*. Aus Curcuma, Zimt, Ingwer, Pfeffer, Muskat und &
Lecker, wiirzig, feurig-pikant. Kardamom. Zubereitung: Ein Teel6ffel auf 250 ml spektrum.

Edler Malabar-Pfeffer (Gilt als bester Weif3er
Pfeffer der Welt) wird mit echtem Bio-Zitronen-
6laus Sizilien veredelt. Er besitzt ein feinfruch-
tiges und sehr edles Aroma.

warme Milch. Evtl. abseien. Aus Curcuma, Koriander, Knoblauch,

Pfeffer, Bockshornklee, Salz, Chili, Senf-
korner, Ingwer, Kardamom, Nelken und
Zimt. Toll zu Gemdse, fiir Pfannengerichte und Auf-

Aromatische Mischung aus Zwiebeln,
Paprika, Curry, Karotten, Knoblauch, @—Qualitﬁt
Salz, Cumin, Chili, Tomaten und

Porree. Fiir Marinaden und Dips, ; o=
Wunderbar zu hellem Fleisch, Fisch, Wiirzbutter Grillfleisch. Huhn. Kalb : " laufe, Sofden und Eintopfe.

Meeresfrichte, Salate und Gemdse.

Quittenprojekt Bergstrafie
Miiller & Stadler GbR
Hintergasse 5
69469 Weinheim-Sulzbach

Tel.:06201.87 37 499

Lamm und vegetarische Reisgerichte.
Mobil:0151.673 24 571

Um das edle Aroma nicht . Café de Paris . . .

zu zerstoren, empfehle . @ Qualitat Ein echtes Allroundtalent info@quittenprojekt-bergstrasse.de

ich den Pfeffer erst a B ) Krautrig-fein-wiirzig-intensiv. . .

am Ende iiber die Peri Peri Hot Aus Chili, Knoblauch, Koriander, www.quittenprojekt-bergstrasse.de

Cumin, Paprika und Meersalz. Bekannt als , Harissa- Aus Pfeffer, Sellerie, Knoblauch, Chili, Paprika, Lauch,
Wiirzpaste® (Dazu mit Olivendl anrijhren). Zu Reis- Karotten, Schnittlauch, Salz, Rohrzucker, Zwiebeln und

Aus Salz, Zitrone, Knoblauch, Chili, Zwiebel, Cheyenne- gerichten, Couscous, Kiirbissuppe und Gemiise. Petersilie. Fir Krauterbutter (Café de Paris - Butter),

Pfeffer und Paprika. Ideal als Grillgewiirz, Marinaden, als Dips zu Pellkartoffeln, Gemise, Auflaufe, Fisch und n facebook [@] (l"btﬂ.g’lm

Dip zu Kebap und Huhn, fir Fisch, Nudeln und Fleisch. @—Qualit&t Meeresfriichte, Krautersahnesofie, Kasecreme.

Speisen zu geben.

@-Qualitdt

Das Herz der Stidafrikanischen Kiiche. Feurig-scharf.




